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08:3C | 2016-01-04cmy) SALLE 210 P-MPAA AO01 6 UEFO01 : Phénoménes de Transfert
08:3C | 2016-01-04cmy) SALLE M2 P-BCO2F BO1 6 UEFO1 : Phénoménes de Transfert
08:3C 2016-01-05sl  SALLE 210 P-MPAA AD2 3 UEF02: Maitrise des procedes
08:3C 2016-01-05sW&  SALLE M2 P-BCO2F BO2 3 UEF02 : Maitrise des procedeés
10:3C | 2016-01-05 st SALLE 210 P-MPAA AO03 3 UEFO02 : Maitrise des ateliers de production
10:3C | 2016-01-05sudal SALLE M2 P-BCO2F B0O3 3 UEFO02 : Maitrise des ateliers de production
08:3C 2016-01-07 usedl) SALLE 210 P-MPAA A06 3 UEFO04 : Principales filieres de transformaon
08:3C 2016-01-07 usedl) SALLE M2 P-BCO2F B06 3 UEFO04 : Principales filieres de transformaon
10:3C  2016-01-07 usadl) SALLE 210 P-MPAA AQ7 3 UEFO04 : Epuration des effluents industriels
10:3C  2016-01-07 asadl) SALLE M2 P-BCO2F B07 3 UEFO04 : Epuration des effluents industriels
08:3C | 2016-01-0842aall SALLE 210 P-MPAA AO04 2 UEFO03 : Matériaux au contact des aliments
08:3C | 2016-01-084zeall SALLE M2 P-BCO2F B04 2 UEFO03 : Matériaux au contact des aliments
10:3C  2016-01-08%al  SALLE 210 P-MPAA A05 4 UEFO3 : Formulation
10:3C | 2016-01-084asall SALLE M2 P-BCO2F BOS 4 UEF03 : Formulation
12:3C | 2016-01-11cmy) SALLE 210 P-MPAA A08 2 UEOOL1 : Valeur santé des aliments
12:3C | 2016-01-11cmy) SALLE M2 P-BCO2F B08 3 UEOO01 : Valeur santé des aliments
14:00 2016-01-11¢:)  SALLE 210 P-MPAA Al0 3 UEOOL: Marketing
14:0C  2016-01-11¢¥)  SALLE M2 P-BCO2F B10 3 UEOOL: Marketing
15:3C | 2016-01-11cmy) SALLE 210 P-MPAA A09 3 UEOOL1 : Analyse des données |
15:3C  2016-01-11G:W) SALLE M2 P-BCO2F BO9 3 UEOOL : Analyse des données
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